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der  farcimina  Eier ,  zerdruckte  Gehirne,  Zirbelnusse  \\ 
Pfeffer  u.  d.  gl.  verwendet  worden  sind  ,  und  dass  ein< 
andere  Gattung  ollaria  (jixu.riaxxu-fiia)  genannt,  weil  sic 
in  Topfen  gekoclit  wurde.  Dem  letzteren  zufolge  wurdei 
die  farcimina  aus  Kalbfleisch  -  Masse  (pulpa  vitulina) 
wohl  zerdriicktem  Schweinfett,  zerdriicktem  alten  und  fet-1 
ten  Kase ,  Gewiirz  und  Salz ,  die  lucamae  aus  magerenj, 
und  fetten  Scbweinfleiscb ,  Salz,  Fcnchel,  Pfeffer  bereite: 
und  dann  geraucbert  *). 

■ 

§• 3- 

In  Betreff  der  Wiirste  bestanden  schon  langst  einig  l 
bemerkenswertbe  obrigkeitliche  V  e  r  0  r  d  11  u  n  g  e  n. 

Aus  der  58.  Novella  Leonis  »Ne  ex  sanguine  cibu 
conficiatur^  ist  ersichtlich  :  =es  habe  KaiserLeo  das  Esse 
der  Wiirste  ,  und  insbesondere  der  Blutwiirste,  fiir  so  et 
was  Abscheuliclies  gebalten,  dass  er  es  bei  hoher  und 
schwerer  Strafe  verbot.  —  Im  Sacbsiscben  bestand  ein 
alte  Verordnung:  dass,  weil  auf  Cavillereien  die  Schwein 
pllegten  mit  Luder  gemastet  zu  werden,  Niemand  vo 
Scharfrichtern  und  Abdeckern  Yieh  kaufen,  schlachte 
oder  verbandeln  soli,  bei  Verlust  des  Handwerks.  In  eiuei 
solchen  Uebertretungsfalle  sprach  die  Jenaer  Juristen 
Facultat  im  Jahre  1701  folgendes  Strafurtheil :  »Der  Rhol 
daner  Fleischermeister  H  a  n  s  A  n  d  r  e  a  s  T  i  t  z  s  ch  e  i 
ist,  verbotenen  Viebhandels  und  Sclilaclitens  balber,  mi 

c 

einem  neuen  Schock  zu  bestrafen ,  und  hieriiber  die  verur 
sacbten  Gericbtskosten ,  Urthels-Gelder  und  Boten-Loh 
zu  erstatten  scbuldig.  Wird  auch  dabei  ausdriicklich  vcrman 
net ,  dass ,  wofern  er  sich  dergleiclien  Unterfangens  meb 


Geraucherter  Wiirste  (hiliae).  aus  Sciiweinfleiscli  bereitet 
gedcnkt  schon  Horax  (Satir.  II.  (»0.)  und  der  Lukanische 
Wiirste  (farcimen)  Marcidi.  (XIII.  32.) 
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liisten  lassen  wiirde,  ihm  das  Schlaehten  ganzlieh  gelegt 
ad  verbotcn  werden  solite  V.  R.  W.<*  *) 

Eine  alte  hochfiirstlich  Sachsen- Gothaische  Landes- 
dmmg  **),  und  die  bei  uns  noch  heut  zu  Tage  in  Pri- 
ithausern  gebrauchliche ,  ausschliissige  Yerwendung  der 
hwtine  zu  Wtirsten,  maclit  es  mehr  ais  wahrscheinlich, 
ss  ehedem  bloss  die  Bestandtlieile  der  Schweine  zur  Be- 
itung  der  Wurste  gebrauclit,  die  Beniitzung  jener  ande- 
r  Thiere  von  Seiten  der  Fleisclier  ais  eine  Yerfalschung 
r  Wftrste  verboten  worden  sind.  So  heisst  es  in  obiger 
mdesordnung  Tit.  42.  »Unter  die  Wurste ,  so  die  Flei- 
ber  verkaufen,  soli  kein  Rindern-,  Kiihe-,  Schopsen-, 
diaafe-,  Bocke-,  Ziegen-  oder  Kalberschweiss,  vielweni-- 
r  Gehange  undKaldaunen  untermengt,  sondern  allein  was 
>n  einem  Schweine  in  die  Wurste  gehort,  genommen, 
ine  Wurste  in  andere,  ais  Schweinsdarme  (ausgenom- 
m  die  Bratwiirste,  dazu  junge  Rinderdarme,  so  nicht 
igesalzen  seyn,  gebrauclit  werden  mbgen)  gefiillet,  und 
cli  ehe  sie  von  den  Gescliworenen  beschauet  und  ge- 
hatzt,  verkauft,  auch  denen,  so  Fleiscli  kauffen,  Wurste 
nehmen,  nicht  aufgedrungen  werden.^ 

§.  4. 

Schon  ini  Mittelalter  standen  die  Wurste  in  einem 
Ichen  An  se  h  en,  dass  sie  mitunter  bei  Yolksfesten  ge- 
aucht,  oder  selbst  zum  Hauptgegenstand  eigener  Feste 
lioben  wurden. 

Ais  die  noch  jugendliehe  Margaretha  von  Gester- 
io.,  Tochter  Maxim  ili  an  L,  im  Jahre  1483  nach 
rankreich  zur  Erziehung  und  Yerlobung  mit  dem  Dauphen 

v 


S.  Adriani  Beieri  D.  et  P.  de  eo  quod  circa  Carnifices  et 
Excoriatores  justum  est.  Von  Scharfrichtcrn  und  Scliindern. 
Jenae,  1102.  pag.  139  —  140. 

e'f*j  Siehc  Zeidler’$  UniversaKLexicon.  Bd,  XXXIV.  S,  1646. 
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gesandt  wurde  — -  \vo  man  alles  aufbot,  was  das  Aug< 
eines  Kindes  erfreuen,  ihren  triiben  Sinu  erheitern,  ihr 
ganze  Reise  bis  Paris  einem  Festzuge  gleich  machen  konnte 
ihr  iiberall  die  Landleute  unter  Tanz  und  Gesang  eatge 
gen  zogen,  Kranze  und  Blumen  auf  den  Weg  streuten  — 
hatte  man  zu  Yalenciennes  unter  andern  Festlichkeiten  auc 
mehrere  Obelisken  von  Wiirsten  und  Fleischi 
stiicken  errichtet,  welche  alsdaun  vor  ihren  Augen  dei: 
Volke  preisgegeben  wurden  *). 

Die  Fleischerzunft  zu  Konigsherg  in  Preussen  hatl; 
vormals  die  Gewohnheit,  jahrlich  ain  neuen  Jahi:stage  ein 
Wurst  von  ungeheurer  Lange  zu  verfertigen,  un 
unter  allerlei  Klingspiele  im  Geprange  iiber  die  Strasse? 
umherzutragen.  Eine  solehe  Wurst  ist  im  Jahre  1538  sclioi 
198  Eilen  lang  gewesen,  in  den  folgenden  Jahren  alljahj 
rig  immer  gewachsen  und  im  Jahre  1583  Ms  zu  59 
Ellen  verlangert  worden.  Die  grosste  Wurst,  Yondermai 
JXTachricht  hat ,  erhielt  im  Jahre  1602  ihr  Dasein,  da  d 
Fleischerzunft,  nachdcm  sie  diese  Feier  eine  Zeit  languri 
terlassen  hatte ,  sich  aufs  Neue  hervorthun  wollte.  S 
war  1005  Ellen  lang,  885  Pfund  schwer;  sie  wurde  vc 
103  wohl  aufgeputzten  Fleischerknechten  unter  grosse  i 
Jauchzen  des  Volkes  umher  getragen,  und  von  ihr  de 
Churfiirsten,  ais  der  Zug  vor  dem  Schlosse  anlangte,  e: 
103  Ellen  langes  Stiick  geschenkt. 

Ais  im  Jahre  1613  fast  alie  Prinzen  aus  dem  Haun 
Oesterreich  zu  Wien  bei  dem  romischen  Kaiser  Mathia 
versammelt  waren,  um  sich  liber  eine  Angelegenheit  ir 
einander  zu  unterreden,  veranstaltete  der  Kaiser  sein< 
Gasten  zu  Ehren  vor  ihrem  Abschiede  ein  herrliches  Ri 
terspiel,  bei  welchem  unter  anderen  die  Wiener-Schlacli 


Comities y  VI.  pag.  206.  Fugger  S.  921.  Vergi.  Oesten 
Mqrgenblatt  3.  Jahrg.  6.  August  1838.  Nr.  94,  S.  376. 
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eine  Bauern-Hochzeit  vorstellten,  und  nebst  anderen 
ricliten  20  Manner  eine  999  Ellen  lange  Wurst  trugen  *), 
Auch  die  Nurnberger-Fleischerzunft  pflegte  zu  Zeiten 
ne  ungeheuere ,  mit  Krautern  und  Blumen  gezierte ,  imi 
Inc  sehr  lange  Stange  berumgeschlungene,  Wurst  durch 
1  e  Strassen  ,  linter  Pauken-  und  Trompeten-Schall,  tan- 
I  nd  herum  zu  tragen,  und  diese  sodann  unter  Freunden 
|i  yertheilen.  Die  letzte  Wurst  wurde  zum  immerwahren- 
jlsn  Andenken  in  Kupfer  gestochen  und  dem  Bilde  folgende 
jachricht  beigefugt:  »Eigentliche  Abbildung  der  langen 
|ratwurst,  welche  von  den  Knechten  des  Metzger-Hand- 

Serks  den  8.  und  9.  Februar  dieses  ablaufenden  1658» 
ahrs  in  der  Statt  von  ihren  XII  herumgetragen  worden  , 
lid  war  ihre  Lange  658  Ellen ,  hat  an  Gewicht  gehabt 
II 4  Pfund;  die  Stangen,  daran  sie  ist  getragen  worden, 
lar  49  Schuhe  lang.  Die  Wurst  war  oben  mit  Grtin  be- 
eckt  die  Trager  hatten  in  der  linken  Hand  Gabeln ,  da- 
it  sie  ruhen  konnten.^  Hierauf  folgen  die  100  Namen  aller 
amals  lebenden  95  Fleischer-Meister  und  5  Wittwen  **)> 
Endlich  wurde  im  Jahre  1726  aus  Zittau  berichtet, 
ass  daselbst  die  gesammten  Fleischer-Knechte  am  Fast~ 
acht-Dienstage  mit  einer  Bratwurst,  die  625  Ellen  und 
Zoll  lang  gewesen  sei,  einen  offentlichen  Aufzug  gehal* 
n  hatten  ***). 

i 

I»  5, 

Uebrigens  kommen  altere  Nachrichten  Ciber  das  Schick- 


Joh .  Heinr »  Zeidlers  grosses  vollstandiges  Universal-Lexi^- 
con  aller  Wissenschaften  und  Kiinste.  Halle  ,  1749.  Bd.  60» 
S.  203. 

S.  Joh.  Christophori  Wagenseilii  de  Sac.  Rom.  Imperii  Hi¬ 
bera  Civitate  Noribergensi  Comentatio.  Altori!  fNoricorum 
1697.  p.  162. 

Bresslauer  Naturgeschichte.  Vers.  XXV,  S,  365» 

'• 
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sal  der  Wiirste  nur  sehr  sparsam,  und  keine  Falle  von 
Yergiftungen  durch  dieselben  vor;  es  miisste  nur  etwa> 
zu  der  k.  k.  nied.  osterr.  Regierungs-Yerordnung  vom  6. 
August  1829  eine  Yergiftung  Anlass  gegeben  liaben,  demi 
es  heisst  in  derselben  :  »Da  der  Gebraucb  der  kupferneri 
nnd  messingenen  Spritzen  zum  Wurstmacben  ais  der  Ge- 
sundheit  schadlich  erkannt  wurde ,  so  ist  die  Yerfertigung 
sowohl,  ais  der  Gebraucb  derselben  aligemein  untersagt.< 

1 

II. 


Yerscliiedene  Sorten  der  Wiirste  und  ihre 


Bereitung. 


8- 


I 


. : 


Die  Kenntniss  der  verschiedenen  Wurst-Sorten  une 


ihrer  Bereitung  ist  Sanitatsbeamten  und  Aerzten  unentbehr-j 
lich ;  denn  sie  liefern  ihnen  die  Anhaltspunkte  zur  Beur-j 
tlieilung  ihrer  Gedeihlichkeit ,  der  Dauer  ihrer  Haltbarkeit, 
des  zweck-  oder  unzweckmassigen  Yerfahrens,  oder  eines 
begangenen  Betruges  und  Versehens  bei  ihrer  Yerfertigung 
Wir  theilen  sie  nach  ihren  Yerfertigern  ein:  in  Wiirst» 
der  gemeinen  Fieischer;  in  Wiirste  der  Fleischselcher 
in  Wiirste  der  Italiener;  in  Luxus-Wiirste  der  Koche. 


Zu  den  Wursten  der  gemeinen  Fleischei 
gehoren : 

1.  die  Blut  wiirste  (apexabones  *)  5  sie  werden  ii 
der  Regel  aus  frischem  Schweinsblut ,  gemeiniglich  abet 
aus  Rindsblut,  klein  zerschnittenem  Speck,  einer  hinlang-i 


*)  Ab  apex,  quod  in  co  summo  quiddam  eminebat,  ut  in  capite 
ape?.  {Varro,) 
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fhen  Menge  Gcwurz  und  Salz  bereitet,  dann  gekocht  und 
:bratcn  verspeisst;  in  einigen  Landern  abcr ,  wie  im 
iirtembergischen ,  gerauchert ; 

2.  die  Leberwiirste  (farcimina  hepatica);  zu  de- 

Fi  Bereitung  wird  die  Leber,  Lunge,  Milz,  das  Darm- 
t  moglichst  fein  zerbackt ,  der  Masse  das  zerstossene 
iwiirz  und  Salz  beigemischt,  die  damit  gefilllten  diinnen 
hweins-Darme  werden  dann  gargekocht,  und  entwedcr 

Idiesem  Zustande,  oder  gebraten  genossen,  im  Wttrtem- 
rgischen  auch  gerauchert ; 

3.  die  Servelat-  oder  K n o  b ! a  u ch  -  W ii r s t  e  ; 
zu  werden  diinne  Gedarme  mit  zerschnittenem  rohen 
nd  -  und  Schweinfleisch ,  Speck ,  einem  Zusatz  von 

•k 

^lz ,  Pfeffer ,  besonders  aber  von  Knoblauch ,  gefiillt , 
irch  beilaufig  eine  Stunde  gerauchert ,  und  dann  durch 
Minuten  uberbriiht ;  zu  den  S  p  e  ck  w  ii  r  s  t  c  n  wird  noch 
ehr  Speck  gethan ; 

4.  die  Presswiirste  (farcimina  prelo  solidata); 
b  werden  aus  Schweinskopfen  ,  grob  zerschnittenen 
^hwarten  und  Blut  bereitet,  diese  in  Schweinsmagen  ge- 
Ilte  Masse  wird  gar  gekocht  und  unter  einem  Brete  durch 
ne  angemessene  Last  breit  gedriickt; 

5.  die  Bratwurste  (frigenda,  bei  den  alten  Ro- 
prn  lucanicae  *) ;  ihre  Fiille  ‘besteht  aus  zerhacktem , 
salzenen  und  mit  Pfeffer  gewiirzten  Speck ,  Schwein- 
id  Rindfleisch ,  welche  in  frische  Schafdarme  gespritzt 
id  im  rohen  Zustande  den  Kaufern  iibergeben  wird. 

B. 

Bloss  von  den  so  genannten  Fle  i  s  chs  e  leh  er  n  pfle- 
mi  in  Wien  bereitet  zu  werden: 

6.  die  F  r  a  n  k  f  u  r  t  e  r  und  die  g  e  s  e  1  ch  te  n  W  li  r  s  t— 


#)  Daher  :  Lucanicus ,  nomen  hominis  plebei  et  desidis  (Hanns- 
wurst)  apud  Ammianum. 
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chen,  aus  rohem,  zerschnittenen,  Rind~  und  Schwein- 
fleisch,  Pfeffer  ,  Majoran  und  Salz,  welches  in  dtinne 
Gedarme  gefiillt,  durch  beilaufig  eine  Stunde  der  Ein- 
wirkung  des  Rauches  ausgesetzt,  und  dann  durch  ftinf  Mi-i 
nuten  gebriiht  wird  5 

die  Pressburger  Wurste,  aus  denselben  Be-< 
standtheilen,  wie  die  unmittelbar  vorangchenden,  nur  muss; 
das  Fleisch  nach  dem  Schlachten  noch  warm  sein,  mii 
stumpfen  Schlegeln  stark  geklopft,  der  Darrn  sodann  mi  1 
diesem  Gemenge  fest  gefiillt,  durch  beinahe  zwei  Stundei: 
gerauchert,  und  zuletzt  uberbriiht  werden; 

8.  die  Augsburger  Wurste,  aus  noch  frischem  1 
warmen  Rindfleisch,  das  mit  stumpfen  holzernen  Schlegelr» 
stark  geklopft  und,  damitjene  leichter  werden,  wahrenu 
dieser  Arbeit  mit  etwas  Wasser  gemengt,  in  frische  Dar- 
me  gefiillt,  dann  gesotten  wird;  von  dem  noch  Warmseii , 
des  Fleisches  bei  der  Bereitung  der  zuletzt  genannten  zwei 
Wurstsorten  hangt  der  gute  Geschmack  und  ihre  lebhafto 
Farbe  ab; 

9.  die Knackwurste  ( hillae *  *)  wie  die  Bratwurstea 
nur  werden  sie  etwas  starker  gewiirzt,  um  sie  roth  uno 
halibarer  zu  machen  mit  Salpeter  yersehen,  die  bereits  ge-* 
fullten  Danne ,  damit  sie  keine  Liicken  bekommen ,  uno 
recht  derb  werden,  am  andern  Tage  wieder  nachgestopft: 
und  wenn  sie  genug  durchrauchert  worden  sind ,  ftir  dei> 
Sonimer  aufgespart. 

I 

§.  9.  1 

Von  eigenen,  meistens  it  ali  e  ni  schen,  Wurstmal 
chern  werden  bereitet: 

10.  die  S  alam  i-W  iir  st  e,  aus  frischem  Schweinfleisclj 

_ 

- 

*)  Varro  nesnt  sie  hilus  und  erklart;  Tenuissimum  intestinun 
fartum  hila  ab  hilo  dicta  i.?  c.  minimo.  Festus  bemerkt :  Hiem 

intestinum  jejunum  («  <?  1  \io  v),  diminutive  dicitur  hilla. 

■ 
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n  Oesterreich  meistens  init  Rind-,  in  Italien  mifc  Pferde-, 
e  aber  mitEsel-Fleisch  gcmischt);  dieses  wird  kiein  zer- 
ickt,  mit  Gewiirz  versetzt,  gut  gesalzen,  und  fest  in 
arme  gefiilit,  in  diesen  durch  einige  Stunden  dem,  durch 
ts  Yerbrennen  des  Strohes  i^nd  Laubes  erzeugten  starkem 
auche,  hierauf  den  ganzen  Winter  hindurch  dem  starken 
liftzuge ,  gemeiniglich  auf  den  Hausboden,  ausgesetzt; 
orauf  sie  sich,  wenn  sie  gehorig  ausgetrocknet  sind,  durch 
hige  Jalire  gut  erhalten; 

11.  die  Osso  colo-YViirste,  aus  frischem  Schwei- 
iileisch,  Salz,  Pfeffer  und  Zimmtrinde,  wovon  das  erstere 
cht  zerhackt,  sondern  gewalzt,  die  letztern  niclit  gestos- 
ii,  die  Masse  aber  wie  die  der  Salami-Wiirste  weiter  be- 
mdelt  wird ; 

1 2.  die  Mortadellen  oder  S  chinken-  Wiirste, 
ls  Schinkenfleiscb ;  sie  sind  die  vorziiglichste  Gattung 
r  Salami,  haben  die  Bereitung  mit  diesen  gemein,  sind 
irz  und  dick;  * 

13.  Sie  Salsi  ccen,  ebenfalls  eine  Art  Salami,  nur 
ird  die  Masse  locker  in  kurze,  dicke  Darme  gefiilit,  dann 
rauchert,  aber  niclit  in  der  Luft  geseieht;  sie  sind  daher 
jbich ,  nur  durch  einige  Monate  haltbar,  und  werden  ge- 
tten  oder  gebraten ; 

14.  die  C  o  d  e  g  h  i  n  i,  aus  Schwarten ,  Ohren ,  Gau- 
pn,  Flecken  und  Fleisch  der  Schweine  ;  dieses  wird  grob 
rhackt,  gesalzen,  mit  Gewiirz  versetzt,  locker  in  Darme 
fiillt  und  bloss  gerauchert ;  sie  halten  sich  ebenfalls  nur 
irch  einige  Monate,  werden  gesotten  oder  in  Suppen,  des 
"ohlgeschmackes  wegen,  gekocht,  den  sie  selbst  grossten- 
eils  dadurch  verlieren 5 

15.  die  Zambini,  aus  Schweinfiissen ;  sie  werden 
lg  die  letzteren  gerauchert  und  gesotten  ; 

16.  die  Cervellati  (Hirnwiirste) ;  sie  halten  sich 
.um  einige  Tage,  werden  gesotten  und  in  die  Suppe  zer™ 
hrt. 
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§.  10. 

Fiir  dieTafelii  derReichen  pflegen  von  ihren  Kdchen 
nuter  andcren  noch  folgende  Wiirste  bereitet  zu  werdcn: 
die  F  r i c  an  d  e  1 1  e  n  aus  zerliacktem  Kaibfleisch  in  Kalber- 
netzen,  dic  aus  Kalbslebern,  Kalbsgekrose,  frischem  Speck 
und  Eiern ,  Spanferkeln ,  Kapaunern,  Krebsen,  frisehen 
Morcheln,  Reis,  Spinat  und  dergleiclien.  Da  diese  jedocli 
ais  Privatkost  nicht  so  dringend,  wie  die  von  den  oben  ge- 
nannten  Gewerbsleuten,  besonders  die  aus  dem  Blute,j 
Speck  und  den  Eingeweiden  der  Schweine  verfertigten,  ais: 
Volkskost  die  Aufmerksamkeit  der  offentliclien  Gesund- 
heitspflege  verdienen;  so  wird  in  der  Folge  hloss  von  den! 
letzteren  die  Rede  sein. 

111, 

Krankfieiten  der  Mensclien  aus  dem  Genusse 

;  '■>  , 

der  Wii  rste. 

\  f  I 

_  $•  n- 

Beriicksichtigen  wir  die  Bestandtheile  der  oben  be-i 
schriebenen  secbszehn  Sorten  von  Wiirsten,  so  lasst  sicbi 
gegen  ihre  Gedeiblicbkeit  im  Allgemeinen  nicbts  Erhebli- 
dies  anftihren.  Fiir  diesclbe  spricht  vielmehr  der  Um-i 
stand,  dass  bei  dem,  durch  so  vicle  Jabrhunderte  fortge-; 
setzten,  so  haufigen  Genusse  dieser  Wiirste  doch  so  selteii! 
Ciber  Krankheiten  geklagt  worden  ist.  Sie  sind  entscbieden 
fiir  gesunde,  starke,  arbeitsame,  sicli  einer  guten  Esslust 
erfreuende  Leute,  eine  gesunde,  nahrhafte  Speise,  wie  das 
Aussehen  der  Fleiscliselclier,  ihrer  Weiber  und  Kinder  be- 
weiset,  die  meistens  wohlgenahrt  sind ,  und  vor  Gesunde 
heit  strotzen.  Man  kann  von  dieser,  wie  von  jeder  andern 
nahrhaften  Speisegattung  lidchstens  sagen  :  sie  schaden  der 
Gesundheit,  wenn  sie  im  Uebermass,  von  schwachlichen, 
eine  sitzende  Lebensart  fiihrenden,  mit  dem  Bluthusten,  i 
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r  Ilypoeliondrie ,  mit  Hautausschlagen  behafteten,  von 
em  Krankcnlager  aufgestandeiieii  u.  d.  gl.  Personen,  ge- 
>scn  werden  ,  weim  die  Wiirste  mit  zu  vielem  Speck 
hillt,  zu  stark  gesalzen,  gewiirzt  oder  gerauchert  sind. 

i  ii 

Der  Genuss  der  Wiirste  ist  aber  der  Gesundheit,  selbst 
rker,  arbeitsamer  und  gesunder  Menschen,  nachtheilig, 
selbst  verderblich,  wenn  jene 

a)  entweder  wegen  der  fehlerhaften  Beschalfenheit  ih- 
Bestandtheile,  oder  ihres  zu  langen  Aufbewahrens  in 

e  Art  der  den  Fleisclispeisen  gewohnliehen  Ver- 
rbniss  iibergegangen  sind;  wenn 

b)  sicli  in  denselben  durch  das  Rauchern  ein  eigenes 
ft,  das  sogenannte  Wurstgift,  erzeugt  bat. 

§.  13. 

Erkrankungen  der  ersten  Art  mogen  wobl  oft  und 
jnthalben  vorkommen  ;  sie  gel-angen  aber  entweder  nicht 
1  Kenntniss  der  Aerzte,  oder  sie  werden  von  diesen  nielit 
der  Bekanntmachung  werth  geacbtet.  Indess  ereigneten 
h  dergleichen  hier  zu  Wien  i.  J.  1836  bei  seclis  Men- 
en  und  einer  Katze. 

Der  Schlosser  W***  hatte  arn  9.  December  bei  dem 
ischer  W***  eine  Presswurst  gekauft,  und  von  dersel- 
,  obgleich  sie  ein  unappetitliches  Ansehen  hatte,  weieh 
ufuhlen  war  und  iibel  roch,  mit  seinen  Hausleutcn  ge- 
sen.  —  Er  selbst  wurde  ani  Tage  nach  dem  Genusse 
Neigung  zum  Erbrechen,  heftigem  Schneiden  im  Bau- 
befallen,  worauf  sicli  taglich  fiinf  bis  sechs  wasserige 
hlgange  einstellten,  nach  zehn  Tagen  aber  die  Genesung 
le  den  Gebrauch  einer  Arznei  erfolgte.  —  Seine  Tochter 
**  klagte  liber  heftigen  Frost,  Ziehen  in  den  Gliedern, 
sse  Entkraftung,  Kopfschmerzen?Magendriicken,  Uebel- 
I,  Neigung  zum  Erbrechen,  oft  wiederholten  heftigen 
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Durchfall.  Nach  dem  Ausbleiben  ihrer  so  eben  vorbandenen 
Reinigung  bildete  sich  eine  Gedarmentziindung  aus,  die 
jedoch  durch  die  Anwendung  der  Blutegei  gehoben  wurde, 
und  nach  zwolftagigemKranksein  von  einer  schnelien  Wie- 
dergenesung  begleitet  war.  —  Der  funfzehnjahrige  Sohn 
Ch***  bekam  ebenfalls  Frost,  heftiges  Wiirgen ,  Kolik- 
schmerzen,  und  einen  so  starken  Durchfall  mit  Stuhlzwang, 
dass  er  mehr  ais  hundertmal  zu  Stuhle  gehen  musste,  da- 
bei  litt  er  schmerzhafte  Krampfe,  besonders  in  den  Wa- 
den.  Durch  den  Gebrauch  der  Brechwurzel  und  anderei 
zweckmassiger  Mittel  wurde  er  zwar  binnen  sechs  Tagei 
wieder  hergestellt,  war  aber  noch  im  hohen  Grade  ent- 
kraftet.  —  Der  acht  und  zwanzigjahrige  Geselle 
St*#*  war,  obgieich  er  Von  der  Wurst  nur  wenig  genos- 
sen  hatte,  Sonntags  bei  dem  Mittagmale  ohne  Esslust,  lit 
Nachmittags  Aufstossen,  Wiirgen,  Neigung  zum  Erbre- 
chen,  Bauchschmerzen ,  durch  zwei  Tage  am  Durchfall  i 
und  an  grosser  Mattigkeit ;  ein  Abfuhrmittel  und  etwa 
Tokaierwein  stellten  ihn  jedoch  bald  ganzlich  wieder  her 

—  Die  17  Jahre  alte  Ktichenmagd  konnte  wegen  heftigei 
Kopfschmerzen,  Betaubung,  Kollern  im  Bauche  und  Leib  ; 
schmerzen  das  Bett  kaurn ,  und  musste  dennoch  dasselb 
wegen  des  haufigen  Laxirens  oft,  verlassen.  Ein  Brechmit 
tel  beruhigte  sie  jedoch  so  schnell,  dass  sie  schon  am  nach 
sten  Tage  ihre  Arbeit  wieder  zu  verrichten  im  Stande  wari 

—  Die  Katze,  welche  von  dieser  Wurst  gefressen  hatte  ! 
ausserte  durch  Geschrei  und  Walzen  auf  dem  Boden  hefti 
ge  Schmerzen,  bekam  Zuckungen,  laxirte  haufig,  befan' 
sich  aber  am  folgendenTage  wieder  wohL  —  Nach  gleich 
falis  amtlich  erhobenenNachrichten  soli  ein  anderer  Schlos  1 
ser,  schon  am  9.  December  nach  demGenusse  einer  von  ebe 
diesem  Fleischer  erkauften  Presswurst,  auf  dieselbe  Wei 
se,  wie  des  obigcn  Schlossers  Tischgenossen  ,  erkranl 
sein. 
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§.  14. 

Es  entstanden  nun  die  richterlichen  Fragen:  Ob  je  n  e 
krankungen  derEinwirkungdes  i  n  d  e  r  n  e  u  e- 
Zeit  zur  Spraebe  gekommenen  Wurstgif- 
z  u  zus  ch  r  ei  ben  se  i  en,  and  ob  die  vom  Flei- 
icr  eingestandene  unterlassene  Raucherung 
r  in  Rede  stehenden  Presswurst  einen  An- 
eil  an  der  Verderbniss  derselben  gehabt 
ben  k  o  n  n  e. 


S-  15. 

Da  die  Krankheitszufalle ,  welche  das  Wurstgift  bei 
(nschen  hervorbringt,  von  ganz  eigentliiimlicher  Art,  und 
uns  zu  Lande  unerhort,  hingegen  die  Symptome,  wel- 
t  sieh  hier  zu  Wien  bei  den  sechs  Personen  nach  dem 
nusse  der  Presswiirste  eingestellt  haben,  von  jenen  \ve- 
itiich  unterschieden,  und  von  einer  bei  uns  oft  vorkom- 
nden  Art  gewesen  sind  ;  so  ist  es  offenbar,  dass  die  in 
age  gestellteKrankheit  keineswegs  eine  durch  Wurstgift, 
idern  bloss  durch  eine  an  sich  schon  sehwer  verdauliche, 
erdiess  bereits  in  eine  Yerderbniss  der  gewohnlichen  Art 
prgegangene  Speise  erzeugte,  gastrische  gewesen  sei. 


§•  16. 

Demnach  ware  der  Erzeuger  jener  Presswiirste  bloss 
gshalb  strafbar ,  weil  er  eine  solche  Waare  feilgebo- 
i  und  verkauft  hat,  »die  bereits  ein  unappetitliches  An- 
fien  hatte,  weich  anzufiihlen  war ,  und  iibel  roch«  und 
durch  mehreren  Personen  Schaden  zugefiigt,  nicht  aber 
sshalb  verantwortlich,  dass  er  die  Raucherung  derPress- 
irste  unterlassen  hat,  indem  diese  Gattung  von  Wursten 
•  7.  Nro.  4.)  wegen  ihrer  betrachtlichen  Dicke  zur  Rau- 
erung  gar  nicht  geeignet  sind,  man  sie  auchhier  zuLan- 
nicht  zu  rauchern  pflegt. 

Ueberdiess  lehren  die  Beobachtungen  auslandischer 


o 
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Aerzte,  denen  Yergiftungen  durch  Wiirste  vorgekommen 
sind,  dass  das  Rauchern  der  Wiirste  nicht  vor  det*  Erzeu- 
gung  des  Wurstgiftes  schutze ;  dass  im  Gegentheile  der- 
gleichen  Vergiftungs  falle  ain  haufigstcn  auf  den  Genuss 
der  geraucherten  Wiirste  erfolgt  sind.  Hochstwahrschein- 
lich  verdanken  wir  das  Unerhortsein  solcher  Yergiftungen 
in  unsern  Landern  bloss  dem  Umstande,  dass  hier  die  ge- 
meinsten  Wurstsorten,  und  namentlieh  die  Blut-,  Leber-, 
Brat-,  Press-  und  Augsburger-Wiirste  ungerauchert  ge- 
nossen,  die  tibrigen  nur  durch  eine  kurze  Zeit  demRauche 
ausgesetzt  werden, 


Die  Zahl  der  Erkrankungen  der  zweiten  Art, 
nach  dem  Genusse  giftiger  Wiirste,  belief  sich,  polizeili- 
chen  Erhebungen  zufolge,  im  Jahre  1827  auf  135 ;  die  der 
daran  Gestorbenen  auf  84;  und  die  der  nicht  poiizeilich 
untersuchten  Falle  wohl  mehr  ais  auf  das  Doppelte.  Der- 
gleichen  Yergiftungen  sind  erst  in  der  neueren  Zeit,  undi 
zwar  bloss  im  Kdnigreiche  Wiirtemberg  durch  geraucherte: 
Blut-  und  Leberwurste  beobachtet  worden ,  wahrend  man  s 
im  nordlichen  Deutschland,  wo  doch  ebenfalls  viele  undi 
mannigfaltige  Wurstsorten  yerzehrt  werden,  ahnliche  Yer-; 
giftungen  bloss  vom  Quarkkase,  anderwarts  von  geraucher¬ 
ten  Schinken,  solchem  Speck,  Gansen,  Aalen,  ja  von  Mu-i 
scheln,  Kase,  nicht  sorgfaltig  aufbewahrtem  Speck,  bemerkt; 
haben  will.  Im  Gansefette  soli  sich  das  Gift  entwickelt  ha-  , 
ben,  nachdem  man  einen  silbernen  Loffel  darin  hatte  stecken 
lassen  *). 

§.  18. 

Auf  den  Genuss  einer  solchen  Esswaare  aussern  sich  i 


*}  Siehe  Dr.  Richter'$  Taschenbuch ,  cnthaltend  eia  Verzeichnissi 
der  Rettungsmittel  bei  Scheintodten  und  in  plotzliche  Lebens-s 
gefahr  gerathenen  Menschen.  Zeitz,  1836.  S.  97. 
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die  Wirkungen  des  Giftes  meistens  erst  nach  24  Stunden. 
Es  entstehfc 

1.  Sodbrennen,  das  Erbrechen  einer  blutartigen  Ma¬ 
terie  ; 

2.  dic  Augenmuskeln  werden  zur  Bewegung  unfahig ; 
die  Augapfeln  stehen  in  ihren  Gruben  fest ,  dem  Kranken 
scheinen  sie  wie  von  Holz;  die  Pupillen  sind  erweitert  und 
fur  das  Licht  unempfindlicb,  es  tritt  Doppelschen  ein; 
iibrigens  leidet  mehr  das  Mechanische  des  Sehens,  ais  die 
Sehkraft  selbst ; 

3.  das  Gehor  und  der  Geruch  bieiben  unverletzt,  wc- 
niger  der  Geschmaek; 

4.  die  Schleimabsonderung  ist  in  allen  Organen  des 
Korpers  unterdriickt;  die  Stimme  wird  heiser,  zuweilen  bis 
zur  ganzlichen  Stummheit  geschwacht;  der  Kranke  kann 
nicht  schlingen,  die  Speiserohre  ist  gelahmt; 

5.  die  Leibesoffnung  wird  gehemmt,  und  wenn  sie 
spater  wieder  erscheint  ,  ist  sie  erdartig,  hart  und  ohne 
Gallengehalt ; 

6.  die  Absonderung  des  Harnes  wird,  wie  bei  der 
Harnruhr,  sehr  vermebrt,  der  nur  stebend,  und  anfang- 
lich  nur  mit  grosser  Beschwerde,  gelassen  werden  kann; 

7.  das  Gefuhl  in  den  Fingern  ycrscbwindct ;  die  Haut 
in  den  Flachen  der  Hand  wird  sprode,  an  den  Fiissen  bil- 
det  sicb  eine  wabre  Hornmassc ; 

8.  dieBewegungen  des  Herzens  werden  so  geschwacht, 
dass  sein  Scblag ,  in  nicht  todtlich  ablaufenden  Fallen, 
selbst  Monate  lang  nicht  mehr  zu  fiihlen  ist;  doch  bleibt 
der  Schlag  der  Arterien  fiihlbar; 

9.  dabei  magert  der  Kranke  sehr  ab,  besonders  im 
Gesichte,  am  wenigsten  in  der  Gegcnd  der  Wirbelsaule; 
auch  wird  im  Ruckenmarke  nie  eine  Schwache  gcfuhlt; 

10.  bei  Lebzeiten  findet  keine  Muskelrigiditat  Statt; 

sie  tritt  aber  sogleich  nach  dem  Tode  ein  ;  die  Giieder 

* 
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werden  steif,  wie  die  emes  Erfrorenen ,  imd  die  Bauch- 
muskeln  hart  wie  ein  Bret. 

S-  W' 

Auch  beiThieren,  denen  man  Versuchshalber  1  bis 
5>  Quentchen  (sic!)  des,  auf  verscbiedene  Weise  und  auch 
aus  verdorbcnen  Wiirsten  gewonnenen,  Wurstgiftes  in  den 
Magen  eingespritzt  hatte,  wurde  die  Speiserohre  und  der 
Darmcanal  gelahmt,  aus  dem  durchaus  keine  Excremente 
melir  erschienen $  die  oberen  Augendeckel  fielen  mehr  oder 
weniger  uber  die  Augapfel  herab ,  diePupillen  zeigten  sich 
erweitert  und  reitzlos;  in  der  Nase-  und  Mundhohle  ver- 
dickte  sich  der  Schieim,  es  trat  Yertrocknung  und  Heiser- 
keit  ein;  bei  manchen  erschien  starke  Harnabsonderung 
und ,  wie  es  schien ,  oft  unwillkuhrlicher  Abgang  des  Har- 
nes.  Bei  einem  tOdtlichen  Ausgange  bemerkte  man  gehemm- 
tes  Athemholen,  kroupartiges  Husten,  Lahmung  der  hin- 
teren  Gliedmassen,  die  ausserste  Entkraftung,  ganz  un- 
terdriickten  Herzschlag ,  einen  scheintodten  Zustand ,  in 
welchem  man  nur  alie  zwei  bis  drei  Minuten  einen  leisen 
Athemzug  wahrnahm,  bis  auch  dieser  ausblieb  und  der 
wahre  Tod  erfolgte;  worauf  bald  nach  dem  Erkalten  sich 
die  grosste  Muskelsteifigkeit  einsteilte, 

§.  20. 

In  den  Leichen  solcher  Thiere  fand  man  bei  manchen 
in  der  Luftrohrc  eine  falsche  Haut;  in  ebenderseiben,  im 
Schlunde,  in  der  Speiserohre,  im  Magen  und  in  den  Ge- 
darmen  Spuren  der  Entziindung,  in  den  dicken  Gedarmen 
fast  immer  lettenartigen  Unrath ;  das  Herz  welk ,  seine 
Kammern  mit  schwarzem,  schmierigen  Blute  gefiillt,  die 
Lungen  mehr  oder  weniger  entziindet ,  hier  und  da  leber- 
artig  derb,  und  solche  Lungenstiicke  specifisch  schwerer 
ais  Wasser. 


/ 
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§• 

In  Betreff  der  Natur  des  Wurstgiftes  ist  inan 
poch  nicht  ganz  im  Reinen.  Dr.  Justinus  Kerner,  Ober- 
amtsarzt  zu  Weinsberg  im  Konigreiche  Wurtemberg,  dem 
wir  die  ersten  und  wichtigsten  Aiifscbliisse  uber  diesen 
Feind  der  menschlichen  Gesundheit  verdanken,  bestreitet 
die  friiher  im  Wurtembergischen  gefasste  Meinung,  dass 
die  Blausaure  das  Gift  in  den  Wiirsten  sei.  Auch  die  Ver- 
suche  mit  der  Holzsaure  zeigten  keine  Uebereinstimmung 
frnit  dem  Wurstgifte.  Kerner  vermuthet  :  es  entwickle 
sich  aus  thierischer  Faulniss  die  Fettsaure  (acidum  seba- 
beum) ,  oder  Bertholet’s  zoonische  Saure  (acid.  zooti- 
ifeum),  namlich  das  Wurstgift  (alantotoxicum),  hauptsach- 
lich  dann,  wenn  sich  durch  Warme  und  elektrische  Eiu— 
fiiisse  thierische  Massen  im  geschlossenen  Raume  zu  zcr- 
setzen  anfangen.  Docb  scheine  die  Fettsaure  wieder  zu 
verschwinden ,  wenn  diese  Massen  unter  der  Einwirkung 
von  Schwefelwasserstoffgas  in  vollige  Faulniss  tiberge- 
hen  *), 


*  C  »70 

/V/V* 

Der  Leibarzt  und  Medicinalrath  v.  Jager  aussert  je- 
doch  gegen  jene  Meinung:  Er  konne —  wenn  er  Ijedenke, 
dass  wenige  Scheibchen  einer  solchen  Wurst  einen  er- 
wachsenen  Menschen  lebensgefahrlich  vergiften  konnen , 
und  dass  nach  Abzug  ali  des  unschadlichen  Faserstoffes, 
Leimes,  Eiweisses,  unverdorbenen  Fetts  u.  s.  w. ,  die  den 
bei  weitem  grbssten  Theil  der  Masse  ausmachen ,  ein  sehr 
kleines  Gewicht  fur  das  wirksame  Gift  iibrig  bleibt  — 

kaum  glauben,  dass  die  Fettsaure,  die  Kerner  doch  selbst 

1 

*)  Kerner,  das  Fettgift  oder  die  Fettsaure  und  ihre  Wir- 
kungen  auf  den  thierischen  Organismus  ;  ein  Beitrag  zur  Un- 
tersuchung  des  in  verdorbenen  Wiirsten  giftig  wirkenden  Stof- 
fes.  Stuttgard  und  Tiibingen ,  1822. 
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kleinen  Thleren  in  bedeutend  grossen  Qaben  beibringen 
musstc,  um  sie  zu  todten,  ais  solche  den  giftigen  Be- 
standtheil  ausmache.  Nach  ihm  mbchte  wolil  jcner  schad- 
iiche  Stoff  in  einer  Verbindung  des  Stickstoffes  ,  ahnlich 
einigen  anderen  Giften  aus  dem  organische  Reiche  ,  be- 
stehen;  doch  sei  dieser  bis  jetzt  nur  in  Yerbindung  mit 
zersctztem  Fetfcc  darzastellen  *).  —  Nach  Hofrath  Buch- 
ner?s  Versuchen  zu  Landshut  ist  die  Saure  in  den  Wiir- 
sten,  wie  jene,  vveiche  bcl  der  zerstorenden  Destillation 
des  Fcttes  erzeugt  wird,  durchaus  nichts  anderes  ais  Essig- 
s&ure,  jedoch  in  chemischer  Yerbindung  mit  einem  ande¬ 
ren  Stoffe,  der  ihm  ais  atherisches  Oel  auftrete,  und  das 
Gift  zu  sein  scheine.  Wenigstens  habe  er  mehrere  Thiere 
mit  dem  atherischen  Oete  getodtet,  welches  bei  der  zer- 
stbrenden  Destillation  des  Fettes  erhaiten  wird.  Die  so- 
genannte  Fettsaure  wirke  jedoch  durchaus  nicht  anders 
ais  Essigsaure  **).  — -  Dr.  Ferd.  Rumpelt  behauptet:  Es 
deuten  die  fast  gleichen  Metamorphosen  ,  welche  das 
Wurstgift  und  die  Hoizsaure  in  den  dadurch  getodteten 
Thieren  hinterlasst,  darauf  hin,  dass  die  Ursache  davon 
mehr  in  der  Hoizsaure,  welche  der  Rauch  bei  dem  Rau- 
chern  der  Wiirste  an  deren  Substanz  absetzfc,  ais  in  der  in 
den  Wiirsten  verdorbenen  Fettsaure  zu  suchen  sei  ***).— 
Den  letzteren  zwei  Ansichten  widersprechen  jedoch  die 
Beobachtungen  (§.17.),  dass  ahniiche  Yergiftungen  aul 
den  Genuss  von  Qnarkkase,  Muschein,  nicht  sorgfaltig 
aufbewahrten  Fett,  (Substanzen ,  die  weder  der  zersto- 
renden  Destillation ,  noch  der  Einwirkung  des  Rauches 
unterworlen  worden,)  erfolgt  sind,  wie  auf  den  Genuss 
verdorbener  geroucherter  Wiirste. 


*)  A.  IIenke’8  Zeitsehrift  fur  die  Staats-Arzn.  Jahrg.  III, 
II ft.  4.  S.  471. 

**)  A.  Henke  a  a.  0.  Jahrg.  XVIII.  1838.  Hft.  3.  S.  79. 

***)  A.  Henke  a.  a  0. 
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IV. 

Anlasse  zur  Verderbniss  der  Wiirste. 

§.  23. 

Fleischspeisen ,  soinit  auch  die  Wiirste,  sind  schon 

Irer  Natur  nach,  meiir  ais  jede  audere,  der  Verderbniss 
iterworfen.  In  Hmsicht  der  letzteren  kommt  tiberdiess 
ft  noch  der  Umstand  hinzu,  dass  unter  anderen  Unge- 
phrlichkeiten  zu  ihrer  Srzeugung  kranke  Tbiere,  oder 
ie  Bestandtheiie  von  gesunden  im  balbfaulen  Zustande 
crwendet  werden ,  und  man  sich  in  der  That  wundcrn 
suss,  dass  aus  dem  so  allgemeinen  Genusse  dieser  Speise 
icht  nocb  haufiger  Erkrankungen  unter  dem  Volke  be~ 
)aclitet  werden. 


Man  glaubt  desshalb  gemeiniglich  sich  trdsten  zu  kon-- 
en :  dass  —  da  seit  undenklichen  Zeiten  das  Fleisch  vie- 
pr  kranker  Thiere  von  Menschen  verspeist  worden  sein 
aag,  und  doch  verhaltnissmassig  nur  wenige  Beispiele  von 
(araus  entstandenem  Nachtheile  bekannt  geworden  sind ; 
Lberdiess  die  Beimischung  von  Salz ,  von  allerlei  auslan- 
iiscben  und  einheimischen  Gewiirzen,  sowohl  die  aus  halb- 
aulen  weichen  und  fliissigen  thierischen  Theilen  bereite- 
pn  Wiirste  vor  fernerer  Verderbniss,  ais  auch  die  Ver- 
auungsorgane  und  den  ganzen  Korper  des  Geniessenden 
or  iibler  Einwirkung  schutze  —  man"  es  sonach  mit  den 
Viirsten  nlcht  so  genau  nehmen  diirfe. 

§.  25. 

Ailein  die  ZahI  der  bekannt  gewordenen  Beispiele  von 
lachtheiligen  und  sogar  tbdtlichen  Folgen  des  Genusses 
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der  Theiie  kranker  Thiere  ist,  wie  Tscheulin  *)  nach- 
gewiesen  hat,  gar  nicht  gering,  und  ist  sicher  noch  um 
vieles  kleiner  im  Vergleich  zu  den  nicht  oflfen  kundig  ge- 
wordenen.  Kornint  hierzu  noch  iiberdiess  bei  Erzeugung 
der  Wiirste  die  Beimischung  von  nicht  hinlanglichem  Salz 
oder  unkraftigen  Gewiirze»  ,  grosse  Unreinlichkeit ,  eine 
nicht  geeignete  Aufbewahrungsweise  u.  s.  w. ;  so  bieiben 
auch  die  oben  erwahnten  Verderbnisse  der  Wiirste  und  die 
Arten  von  Erkrankungen ,  wie  sie  einerseits  der  Ekel  vor 
einem  so  schlechten ,  die  Verdauungskrafte  uberwaltigen- 
den  Gemengsel  erzeugt,  andererseits  Yergiftungen,  wie  sie 
neuerlich  beobachtet  worden  sind,  nicht  aus. 

§.  26, 

Demnach  wird  durch  den  Genuss  dieser  Speisesor- 
ten  zu  dergleichen  Krankheiten  Anlass  geben : 

1.  wenn  zu  den  Wiirsten  die  festen  oder  fliissigen 
Theiie  schadhafter  oder  kranker  Thiere  verwendet 
werden,  und  namentlich: 

a)  die  ziihen  und  kraftlosen  der  zu  altcn,  oder  die 
schlaffen  und  wasserigen  der  wegen  unzureichender 
Nahrung  oder  irgend  einer  Krankheit  abgemager- 
ten  Schweine; 

b)  die  aufgelockerten  Eingeweide,  das  hiasse,  schlaffe 
Fleisch  und  wasserige  Fett  der  trachtigen,  oder 
wegen  einer  Fehlgeburt  geschiachteten ; 

c)  die  gemeiniglich  entziindeten  ,  oft  in  einem  grossen 
Umfange  mit  Blut  unterlaufenen  ,  missfarbigen ,  der 
durch  die  Bisse  derHunde,  durch  Schlage,  Fusstrittel 
und  sonstige  Misshandlungcn  von  Seiten  ihrer  Trei- 
ber  beschadigten  Schweine: 


*)  G.  F  r.  Tscheulin,  thierarztiiche  Polizei,  Thl.  I  Iiarls- 
ruhe  ,  1821. 
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<0  die  init  Blut  iiberhauften ,  daher  sehlecht  aussehenden 
und  zur  Faulniss  geneigten  Eingeweide,  fleischigen 
und  fetten  Theile  der  abgehetzten,  oder  wegen 
des  Yerschluckens  eines  fremden  Korpers  in  Ersti- 
ckungsgefahr  gerathenen,  entweder  geschlachteten , 
oder  plotzlich  durch  den  Schlagfluss  zu  Grunde 
gegangenen  Thiere; 

e)  die  bereits  oberflachlich  mit  Eiter  iiberzogenen  oder 
Eitersacken  behafteten  Lungen ,  Lebern,  Milze,  Nie- 
ren  u.  s.  w.  der  an  der  Entzundung  und  Ver  ei¬ 
ter  ung  dieser  Eingeweide  leidenden  Schweine; 

f)  das  oft  mit  einer  Menge  Hirsekorn-  bis  Erbsen- 
grossen  Knotchen  und  Blaschen  durchwebte  Fett,  und 
zugleicb  meistens  auch  wasserige  Fleisch  der  mit  der 
F  i  n  n  e  n  k  r  an  k  h  e  i  t  behafteten ; 

g)  die  Eingeweide ,  das  Fleisch ,  Fett  oder  Blut  der  we- 
gen  eines  verscliluekten  Giftes,  wegen  des  Bisses 
von  einem  tollen  Hunde  geschlachteten ,  oder  wohl 
gar  mit  den  Zufallen  einer  Vergiftung ,  der  Wasser- 
scheue ,  oder 

h)  mit  einer  der  den  Schweinen  eingentliumlichen  Seu- 
elien ,  mit  denen  gemeiniglich  die  Entartung  oder  der 
Brand  mehrerer  Theile  und  die  Aufldsung  der  Blut- 
masse  verbunden  ist  ,  namlieh  der  Braune,  dem 
Milzbrande,  der  Zungen  blatter ,  derBorsten- 
faule,  dem  Russe  behafteten  Thiere,  deren  Genuss 
oft  selbst  Hunden  Yerderben  bringt. 

[  §.  27. 

Ebenso  entstehen  der  menschlichen  Gesundheit  naeh- 
heilige  Wiirste,  wenn 

2.  zu  dcnselben  zur  Faulniss  geneigte  B e- 
itand theile  vcrwendet  werden.  Man  nimmt  der  Er- 
alirung  gemass  ais  Regel  an:  dass  dic  Eingeweide  und 
Sas  Fleisch  der  Schweine  12  Stunden  naelt  dem  Schlachten 
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zum  Genusse  am  geelgnetsten  seien ,  und  das  Fleisch  unter 
gtiustigen  Umstanden,  z.  B.  in  einem  luftigen ,  reinlichen, 
kithlen,  trockenen  Aufbewahrungsorte  u.  d.  gl.  selbsfc  im  Som¬ 
nier,  sich  5  bis  6  Tage  lang  ohnc  Spur  derFaulniss  erhaite. 

§.  28. 

Sie  gehen  aber,  zumal  nacbher  in  den  Wursten,  uni 
so  friiher  in  Verderbniss  iiber: 

a)  wenn  diese  Theile  nach  dem  Schiachten ,  in  einem  noch 
nicht  bis  auf  einen  gewissen  Grad  ausgetrockneten 
Zustande  gefrieren,  und  bei  gelinder  Witterung 
wieder  au  ft hau  en  ; 

b)  wenn  sie  bei  feuchter  Witterung,  insbesondere  im 
Sommer  bei  sehwuier  Hitze  wahrend  emes  Gewitters, 
Gelegenheit  finden ,  noch  mehr  Feuchtigkeit  an  sich 
zu  ziehen ; 

c)  wenn  ebendieseiben  in  dunkeln  und  dumpflgen 
Winkeln,  an  stets  mit  Biut  und  Thierexcrementen 
verunreinigten,  ii  b  e  I  r  i  e  c  h  e  n  d  e  n  S  c  h  I  a  c  h  t  p  i  ii  t.  z  e  n 
aufbewahrt,  oder 

d)  vor  den  Hausern  auf  freier  Strasse,  bei  Sonnenscliein  , 
Nebel  und  Regen  aufgehangt ,  von  Schweinen,  Gan- 
sen,  Hunden  angebisscn  und  b  e  s  u  d  e  1 1 ,  oder  mit 
Gassenkoth  und  Staub  vcrunreiniget  werden; 

e)  wenn  man  bei  dem  Schiachten  dieThiere  durcliFehl- 
schlage  ,  Stiche  oder  Schnitte  m  a  r  t  e  r  t  ,  nicht  so 
schnell  und  vollstandig  ais  mgolich,  ausbiuten  iasst: 

f)  wenn  man  beim  Ausweiden,  besonders  des  Magens 
und  der  Gedarme,  und  beim  Aufhaucn  nicht  rein- 
lich  verfahrt,  und  desshalb  genbthigt  ist,  das  Fleisch, 
Fett  u.  s.  w.  vor  dem  Yerbrauche  oderVerkaufe  aus- 
zuwassern ; 

g)  wenn  die  weit  hergetriebenen ,  erhitzt  angekommenen 
Thiere  sogieich,  bevor  sie  noch  vollig  ausgeruht 
haben ,  gcscliiach. tet  werden, 


fc)  wenn  sle  im  Sommer  in  den  heisscsten  Tagesstunden 
abgestochen  werden ,  somit  das  todte  T is  i  er  nieht  aus- 
kiihlen,  die  fliissigen  Theile  nieht  gerinnen,  die 
festen  nieht  erstarren  und  austro ckn en  konnen; 
)  wenn  das  Fleisch,  Fett  und  die  Eingeweide  entweder 
wegen  eines  feuchten  und  warmen  Wetters,  oder  we- 
gen  des  verzbgerten  Yerkaufs,  bereits  anbruchig 
zu  Wiirsten  verwendet  werden  5 
j  t)  wenn  das  Blut  der  geschiachten  Thiere  nieht  in  hol- 
zernen ,  sondern  in  dem  Roste  unterworfenen  me- 
fcallenen  Gefassen  aufgefangen  und  aufbewahrt 
wird,  oder  diese  Gefasse  das  ganze  Jahr  hindureh 
hochstens  durch  das  Beleckeu  der  FI  und  e  gerci- 
niget  werden  *). 

j  -  §.  29. 

Zu  Krankheitcn  der  Menschen  wird  ferner  Anlass  ge~ 
bben : 

3.  durch  mehrere  bei  der  Bereitung  der  W  Or¬ 
te  Stat  t  findende  Ungebiihrlichkeiten  und  Fell¬ 
er.  Dahin  sind  zu  rechncn  : 

a)  wenn  die  Wurste,  besonders  die  durch  wenige  Tage 
haltbaren  Blut-,  Leber-,  Press-  und  Braiwiirste, 
in  der  warmen  Jahrsze.it  bereitet  werden,  wo 
sie  um  so  sclmelier  verderben ,  zugfeieh  der  ekcf- 
haften  Yerunreinigung  durch  Stubeii-  und  Schmciss- 
fliegen  ausgesetzt  sind ; 

b)  wenn  zu  Blut-  und  Prcsswiirsten  das  Blut  von  ineh- 
reren  Schlachttagen ,  oder  von  vcrschiedcnen  Thier- 
gattungen  gesammelt ,  dann  auf  einmal  zu  Wiirsten 
verarbeitet,  und  so  nieht  seltcn  halbfaules  uiit  fri— 


*)  Anleitung  zur  Fleischkeschau  Yon  Dr.  C.  M  auth.  Maim- 
heiin ,  1838.  8.  S.  4?, 
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schem,  oder  einer  schlechteren  Blutsorte  vermischt, 
beniitzt  wird ; 

c)  wenn  hiezu  bereits  ranziger,  grob  zerschnit- 
tener  Speck,  eine  unz.ulan  gliclie  Menge  von 
gutem  Gewlirz  und  Salz  verwendet,  oder  fremd- 
artige  Dinge,  z.  B.  klein  zerschnittenes  Brot  odei 
Semmeln,  beigemischt  werden,  wodurch  die  sauere 
Gahrung  in  den  Wursten  beschleuniget  wird; 

d)  wenn  zu  Leberwiirsten ,  wie  bei  den  Blutwursten  das 
Blut ,  die  Leber,  Lungen,  das  Darmfetl 
yon  mehreren  Schlachttagen  ,  auch  wohi  von  ver- 
schiedenen  T  hi  er  g  at  tu  n  g  e  n ,  zusammengespari 
und  dann  auf  einmal  ,  oder 

e)  wenn  diese  Eingeweide  init  E  gei-  und  Blasen» 
wurmern,  Yerhartungen  oder  Eitersackei 
besetzt  sind ,  und  aucli  wolil  gar  sarnmt  diesen  krank- 
haften  Entartungen,  zu  Wursten  zerhackt  werden  ; 

f)  wenn  zu  den  Knoblauch wursten  die  faulen  Fieisch- 
und  Fettab falle  beniitzt  werden,  die  hier  um  so  leich- 
ter  anzubringen  sind,  da  der  starke  Zusatz  von  Salz j 
Pfeffer,  und  besonders  von  Knoblauch,  den  widriger 
Geschmack  vom  fauligcn  Fleische  verbirgt; 

g)  wenn  der  Mas  se  der,  am  wenigsten  haltbaren ,  Brat- 
wiirste  Wein,  wie  diess  oft  von  Privatleuten  ge- 
schieht,  beigemischt  wird,  welcher  in  derselben  baltl 
sauer  wird,  und  die  saure  Gahrung  veranlasst; 

h)  wenn  der  frischen  Masse  zu  den Fr ankfu rter  und 
geselchten  Wurstchen  die  friiher  erzeugten  .1 
unverkauft  gebliebenen,  und  bereits  verdorbenen  Wiir- 
ste  zerhackt  und  beigemischt  werden  ; 

i)  wenn  die  Salamiwiirste  durch  eine  zu  kurze 
Zeit  dem  Luftzuge  ausgesetzt  werden,  oder 
die  Masse  in  zu  dicke  Darme  gefiillt  wird,  woi 
sie  dann  gemeiniglich  in  der  Mitte  zu  faulen  an- 
fangen  ; 
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)  oder  wenn  sie  zu  lockcr  gefiillt  werden,  wo 
nian  sodann  beim  Zerschnciden  init  Luft  erfiillte  Lii- 
cken  und  deren  Wandungen  missfarbig  und  iibclrie- 

chend  findet ; 

/ 

)  wenn  zu  den  Wiirslen,  die  gemeiniglich  vom  gemeinen 
Yolke  sammt  der  Haut  genossen  werden,  statt  der 
frischen  Schweinsdarme ,  alte,  in  der  Luft  ausge- 
dorrte ,  unverdauliche  Rindsdarme  verwendet 
werden  *, 

)  wenn  die  zu  den  verschiedenen  Wursten  zu  verwcn- 
denden  Gediirme  nicht  sorgfaltig  vom  Unra- 
the  gereinigt  werden,  wo  sie  sodann,  wie  man 
zu  sagen  pflegt,  nach  der  Herberge  rieehen  (hospitium 
redolent)  und,  nicht  blossden  Feinschmeckern,  sondern 
Jedermann,  Ekel  erregen. 


§,  30. 

Endlich  diirfen  hier  diejenigen  Fehler  bei  der  Berei- 
ng  und  Aufbewahrung  der  Wiirste  nicht  iibergangen  , 
ndcrn  miissen  vielmehr  besonders  aufgestelit  werden, 
tgleich  einige  derselben  schon  friiher  angefiihrt  worden 
nd,  welche 

4.  zur  Erzeugung  der  zweitcn  Art  von 
rkrankungen  (§.  1 7.)  der  M  e  n  s  ch  e  n ,  n  a  m  1  i  ch 
U  beso  n  deren  Yergiftungen  durch  Wiirste 
nlass  gegeben  haben. 

! 

§.  31. 

Dergleichen  traurige  Falle  diirften  sich  auch  in  Zu- 
.inft  wieder ,  ja  selbst  bei  uns,  ereignen:  wenn 
l)  Wiirste,  insbesondere  Blut-  und  Leberwiirste  —  die 
man  vielmehr  gar  nicht  rauchern  solite  —  zu  einer 
Jahrszeit,  z.  B,  gegen  das  Ende  des  Winters,  gerau- 


c!ujrt  werden ,  wo  ibr  Gefrieren  und  Wiedcr- 
auftbauen  mit  einander  wecbseln; 


1>)  d  iese  durcb  zwei  bis  drei  Wocben  in  einem  Schorn- 
steinc  hangen  ,  der  nicbt  hinreicliend  en  ,  durch 
das  Yerbrennen  eines  Iiarzigcn  Holzes  oder  Laubwer- 
kes  erzeugten ,  gehdrig  erhitzten  Raucb  erbielt; 

c)  dieselben  aus  zu  lange  ge  st  an  de  nem  Blut,! 
krankbaft  beschaffenen  Eingeweiden ,  an  sich  schon 
zersetztem  Fett  von  iibermasteten  Scbweinen,  ge-i 
macht  word en  sind ; 

,1)  das  Fleisch  und  der  Speck  vorlicr  nicbt  gar  ge-: 
k o cli  t ,  der  letztere  nur  in  grobe  Wtirfel  zer- 
schnitten,  oder  die  Masse  nicbt  fcst  genug  ge- 
stopft,  aucb  wohl 

e)  diese  in  einem  zu  fltissigen  Zustande  in  die 
Darme  geftillt  wird,  was  der  Austrocknung  im  Rauchej 
und  in  der  Luft  binderlicb  ist ; 

f)  zu  den  Wursten  zu  dicke  Darme  genommen  wer-i 
den,  ibrc  Fiille  daber  im  Innem  der  Einwirkung  des 
Raucbes  nicbt  tbeilliaftig  wird 5 

g)  der  Masse  Zusatze  z.  B.  Wein ,  im  Wasser  odei: 
in  Milcb  geweicbte  Semmeln ,  beigemischt  werden  f 
welche  an  und  fur  sich  bald  saner  werden,  ir 
jener  die  saure  Gahrung,  und  hiedurch  die  Erzeugung 
des  Wurstgiftes  befdrdern ; 


b)  die  gar  gekocbten  nocli  beissen  Wiirste  d  i  c  b 
libereinander  gescbicbtet,  oder  mit  einer  D  e  c  k  < 
belegt,  und  so  die  feuchten  Dtinste  zuriickgebalteri 
werden ,  zugleich  das  Auskiiblen  verzogert  wird. 


§.  32. 


In  diese-r  Hinsicht  ist  zu  Ansbacb  in  Baiern  bereits 
unier  dem  23.  Februar  1821,  auf  Anlass  eines  sich  im  De- 
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Umber  zugetragenen  Vergiftungsfalles  durch  Wiirste,  eine 
jas  Publicum  warnende  und  belehrende  Verordnung  allge- 
3 ei n  bekannt  gemacht  worden *  *). 

§.  33. 

Werden  giftige  Wiirste  aufgeschnitten ,  und  mit  sie- 
endem  Wasser  iibergossen,  so  zeigt  sich  nach  einigen 
'agen  auf  dem  Wasser  eine  strohgelbe,  dem  dicken  Rah- 

Ie  ahnelnde  Fliissigkeit,  welehe  einen  eigenthumlichen , 
was  stechenden,  aber  nicht  widrigen  Geruch  und  einen 
assig  starken  Geschmack  hat ;  es  erregen  aber  auf  der 
unge  scbon  wenige  Tropfen  die  widrigste  Empfmdung, 
lachen  jeneaussersttrocken  und  den  Speichel  gerinnen  **). 


^herapie  jener  Krankheiten ,  welehe  auf  den  Ge* 
uss  verdorbener  Wiirste,  oder  des  in  ihnen  be* 
reits  entwickelten  Wurstgiftes  erfolgen. 


§.  34. 

Die  Krankheiten  der  ersten  Art  untersclieiden  sich 
Dn  jenen,  welehe  ilberhaupt  auf  den  Genuss  einer  ver- 
orbenen  oder  schwer  verdaulichen  Speise  zu  entstehen 
Begen,  nicht  in  dem  mindesten;  die  zu  erfiillenden  Anzei- 
sn  finden  sich  in  allen  speciellen  Therapien. 

.  ,  v; 

I  \ 

§.  35. 

Im  Falle  einer Vergift iin g  durch  Wiirste  aber 

i 

licht  man 

1.  um  das  Gift  aus  den  ersten  Wegen  zu 


A .  Henke,  a.  a.  0.  Jhrg.  I.  Hft  3.  S.  195. 

*#)  A.  Henke,  Zeitsehrift.  XIX.  Jhrg.  2.  Hft.  S.  265. 


cntfernen,  dem  Kranken  ein  starkes  Brcchmittel  von  3 
bis  6  Gran  Brechweinstein  und  24  Gran  Ipecacuanha;  hier- 
auf  zum  Abfiihren  2  bis  3  Lotii  Glaubersalz  in  Eiweiss- 
wasser  mit  Baumdl.  Um  das  nicht  schnell  genug  oder  nicht  i 
vollstandig  zu  entfernende  Gift 

2.  moglichst  unschadlich  zu  machen,  das- 
selbe  entweder  chemisch  zu  zersetzen,  einzuhullen  oder  zu 
verdiinnen,  gibt  man  dem  Kranken  5  bis  10  Gran  Schwe- 
felkali  in  1  bis  2  Pfnnd  Wasser  aufgelost;  wendet  ab- 
wecbselnd  Schwefelbador,  vegetabilische  Sauren  und  Alka- 
lien  in  Waschungen,  Essig  -  und  Seifen-Klystiere  an; 
empfiehlt  Obstspeisen,  Wein,  vegetabilische  Sauren  zum  < 
Getrank.  Um 

3.  die  bereits  d  u  r  c  h  das  Gift  bewirkten 
Krankheits  zustande  zu  beseitigen,  empfiehlt } 
Paulus  die  Belladonna  in  klcincn  Gaben,  warme  Wein-: 
umschlage  um  den  Hals,  Essigwaschungen  der  Gliedmas- 
sen ;  Kerner  schlagt  vor,  mehrere  Tage  lang  gelinde  elek- 
trische  Schlage  auf  die  Gegend  des  Herzens  und  der  Speichel- 
driisen  anziiwenden,  um  den  Herzschlag  und  die  Speichel- 
secretion  wieder  zu  heben.  Nach  Schumann  sind  gelind  er-^ 
regende,  die  Secretionen  befordernde ,  und  spater  kraftig; 
reizende  und  starkende  Mittel  anziiwenden  *). 


*)  Siehe  Georg  Friedrich  MosVs  Encyklopadie,  Artikel  Alonto- 
toxicam.  —  Dr.  Philipp  Phombus,  kurze  Anleitung  zur  ersten 
Hilfsleistung  bei  acuten  Vergiftungen.  Berlin  1836.  8.  S  22. 


Theses  defendendae* 


i. 

Unica  est  lex  naturae  ,  quapropter  et 
unica  medicina. 

II. 

Qui  genio  epidemico  non  indulget  me» 
dicus,  raro  felix  erit. 

m.  ' -  : 

In  medicina  auctorum  auctoritas  va¬ 
leat  minimum  ?  sed  facta  faciunt  pluri» 
mura . 

IV. 

Actio  medicamentorum  in  sano  mul¬ 
tum  differt  ab  illa  in  aegro. 

V. 

In  typho  non  datur  prognosis. 

VI. 

Non  omnes  genitalium  affectiones  post 
coitum  exortae,  imo  syphilidem  aemulam 
tes,  ideo  jam  syphiliticae  reputandae  sunt. 


VIL 

Aqua  simplicissimum  remedium* 

VIII. 

Et  in  panificatione  fermentatio  occurrit. 
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IX. 

Nutritio  artificialis  neonatorum  natu- 
rali  hodiedum  haud  raro  anteponenda. 

X. 

Medicus,  qui  collegam  invidia  perse¬ 
quitur,  animi  sui  inbecillitatem  prodit. 

XI. 

Non  datur  certum  onaniae  signum. 

XII. 

In  extractione  cataractae  incisio  corneae 
superior  inferiori  praeferenda. 


